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Tester de pH para alimentos, punta cénica y electrolito gel renovable

HANDIA

Producto descatalogado. Sustituido por
HI9810362 HALO2

El medidor de pH HI981036 esta disefiado para
medir de manera rapida y sencilla el pH de la
carne y otros productos sélidos.

Rango 0.00 a 14.00 pH

Garantia y calidad de medida:

precision £ 0.05 pH; resoluciéon 0.01 pH
Compensacion Automatica de
Temperatura (ATC)

Sonda especifica para medida en carne

Se suministra completo con: solucion de pH 4.01
(2 sobres), solucién de pH 7.01 (2 sobres),
solucion de limpieza de electrodos (2 sobres),
soluciéon de almacenamiento de electrodos (13
ml), solucién de llenado de electrodos, manual
de instrucciones y certificado de calidad.
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rango de pH 0.00 a 14.00 pH
Resolucién de pH 0.01 pH
Precision de pH (@ 25°C/ =+ 0.05pHa25°C (77
77°F) °F)
calibracion de pH Automatico, en uno o
dos puntos
Compensacion de Automatica

temperatura de pH
Medidor general

Apagado automatico 8 minutos, 60 minutos,
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Tipo de bateria / Vida util

Ambiente

Dimensiones

Peso
Informacién sobre pedidos

desactivado

CR2032 Li-ion/
Aproximadamente
1000 horas de uso
continuo

0ab0°C(32a122°
F); HR 95% max.

51 x 148 x 21 mm

43 g

Cada tester de pH
para carnes HI981036
se suministra con:
solucién tampon
liquida pH 4.01 (2
sobres), solucién
tampédn liquida pH
7.01 (2 sobres),
solucién de limpieza
acida de carne y
grasas (2 sobres),
solucién de
almacenamiento de
electrodos, (gotero de
13 ml), solucién de
llenado de electrodos,
pilas, manual de
instrucciones y
certificado de calidad.
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