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HALO?2 tester de pH Smart para alimentos, punta cénica y cuerpo de vidrio

HANMR

82

~
Focccae

-

v

El medidor de pH HI9810342 estd diseflado para
medir de manera rapida y sencilla el pH de
alimentos. Su sonda es adecuada para medir en
mantequilla, queso de untar o nata.

e Conexion Bluetooth de protocolo abierto,
gue permite conexiéon con app HANNA
LAB, y sistemas LIMS

e Conexién a nube (HANNA CLOUD)

e Compensacién automatica de
temperatura

e 0.01 pH resolucién y = 0.05 precisién del
pH

e Sonda con unién abierta, punta de cristal
cbnica y cuerpo de vidrio

¢ |deal para muestras semisélidas y de
facil limpieza para elementos grasos.

e Manejo con un solo botén

Se suministra completo con: solucion de pH 4.01
(2 sobres), solucién de pH 7.01 (2 sobres),
solucion de limpieza de electrodos (2 sobres),
solucion de almacenamiento de electrodos (13
ml), manual de instrucciones y certificado de
calidad.

Referencia: -

Rango de pH 0.00 a 12.00 pH
Resolucién de pH 0.01 pH
Precisién de pH (@ 25°C ) + 0.05 pH

calibracién de pH

Automatico, en 3 0 4 puntos.

ICompensacién de temperatura

Automatica (0 a 502 C) o manual
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Caracteristicas generales

Apagado automatico

8 minutos, 60 minutos, o puede ser desactivado

ITipo de bateria / Vida util

ICR2032 Li-ion / Aproximadamente 1000 horas de uso continuo,
lcon modo bluetooth 500 horas

Ambiente

0 a 50 ° C; HR 95% max.

ICompatibilidad / Requisitos del sistema

Android: compatible con la mayoria de los dispositivos equipados
con tecnologia Bluetooth Smart (Bluetooth 4.0) y con Android
6.0 6 posterior

El permiso de ubicacién debe estar habilitado en el dispositivo.
El Halo2 tiene una versién bluetooth 5.0 por lo que se puede
conectar a cualquier dispositivo que tenga la versiéon Bluetooth

5.0 o anterior

Para 10S, la app funciona con la version 12.0 o posterior

Descargar informacién

La aplicacion Hanna Lab estd disponible gratis en Play Store o

App Store
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